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RESTAURAC]I
DWOR ROZEOGI

SZANOWNI GOSCIE,
WSZYSTKIE NASZE DANIA PRZYRZADZANE
SA SPECJALNIE DLA WAS NA BIEZACO,
Z NAJWYZSZE] JAKOSCI WYSELEKCJONOWANYCH
PRODUKTOW POCHODZACYCH OD NASZYCH
SPRAWDZONYCH DOSTAWCOW I PRODUCENTOW.

CZAS OCZEKIWANIA WYNIKA
Z PROCESU PRZYGOTOWANIA POTRAW
I DBALOSCI O ICH NAJWYZSZE WALORY SMAKOWE.
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ZYCZAC SMACZNEGO,
ZAPRASZAMY DO ZAPOZNANIA SIE
Z NASZA KARTA MENU ...
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Restauracja Dwoér Rozlogi Godziny otwarcia:

Zielo_nka k/Warszawy Pon-Czw: 12-22/ Pt-Sob: 12-23/ Nd: 12-21
ul. Poniatowskiego 46 o ; :
tel.2279972 10 Znajdz nas w internecie @ @

Na zyczenie dostepna tabela alergenéw wystepujacych w naszych potrawach.
Ceny zawarte w karcie menu zawieraja podatek VAT.




- PRZYSTAWKI

% BEFSZTYK Z WOLOWINY
SEZONOWE] 43 7t

Z MARYNATAMI WEASNEGO WYROBU, KRZEPKA
MUSZTARDA, ZOLTKIEM I BAGIETKA CZOSNKOWA

+ SMALEC WIEJSKI 2571
Z OGORKIEM KISZONYM [ PIECZYWEM

+ SALO UKRAINSKIE 18 7t

MARYNOWANE, PODANE Z CEBULKA,
OLIWA Z CZOSNKIEM I PIECZYWEM

+ CARPACCIO Z POLEDWICY
WOLOWE] 5471

Z OLIWA TRUFLOWA I MARYNATAMI,
RUKOLA I BAGIETKA CZOSNKOWA

+ SLEDZ W BIAELYM SOSIE 2 25 7t
Z CEBULKA, ]ABLKIEM, OGORKIEM I PIECZYWEM

» KREWETKI KROLEWSKIE /1S72T. B S 57 7t

SMAZONE Z CZUSZKA, SKORA CYTRYNOWA

I NATKA PIETRUSZKI, W SOSIE
SMIETANOWO-WINNYM, PODANE

Z MIKSEM SAEAT ORAZ BAGIETKA CZOSNKOWA

« PLACKI Z CUKINII 35z 2 32 7t
Z LOSOSIEM WEDZONYM, Z JOGURTEM GRECKIM

+ SZPARAGI W SZYNCE PARMENSKIE] 327t

NA SWIEZYM SZPINAKU, Z PARMEZANEM,
EMULSJA CYTRYNOWA [ BAGIETKA CZOSNKOWA

*Przy podlaczeniu do rachunku hotelowego, a takze przy stoliku od 5 os. doliczamy 10% serwisu.
*W dni weckendowe nie rozdzielamy rachunkéw w ramach jednego stolika.




 SALATKI

« SALATKA Z GRILLOWANYM
KURCZAKIEM

MIX SALAT, OGOREK, POMIDOR, PAPRYKA,

PARMEZAN, SOS MIODOWO-MUSZTARDOWY,
BAGIETKA CZOSNKOWA

+ SALATKA GRECKA #

MIX SAELAT, OLIWKI, PAPRYKA, OGOREK,
SER FETA, OLIWA Z OLIWEK,
BAGIETKA CZOSNKOWA

®

+ SALATKA Z SEREM
CAMEMBERT

ZAPIEKANYM W SZYNCE PARMENSKIE],
MIX SALAT, POMIDOR, OGOREK,

SOS MUSZTARDOWO-MIODOWY,
BAGIETKA CZOSNKOWA

Ik

357t

39 XL

*Przy podlaczeniu do rachunku hotelowego, a takze przy stoliku od 5 os. doliczamy 10% serwisu.

*W dni weckendowe nie rozdzielamy rachunkéw w ramach jednego stolika.
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ROSOL TRADYCYJNY 17 7t
Z MAKARONEM DOMOWYM

X4

ROSOL SZLACHECKI 19 7t

Z PIELMIENIAMI

+%

7
0‘0

ZUR TRADYCYJNY W CHLEBIE 28 7t

NA ZAKWASIE WEASNEGO WYROBU,
Z BIALA KIELBASA, JAJKIEM, CHRZANEM
[ SUSZONYMI GRZYBAMI
ZUR BEZ CHLEBA /19 ZL

>

BARSZCZ CZERWONY 24 7k

Z PUREE ZIEMNIACZANYM [ OKRASA

7

%

ZUPA KOZACKA ~ 19z
POTRAWKA Z KURCZAKA NA BAZIE CURRY,
TRAWY CYTRYNOWE] I MLEKA KOKOSOWEGO,
Z MAKARONEM RYZOWYM

7
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*Przy podlaczeniu do rachunku hotelowego, a takze przy stoliku od 5 os. doliczamy 10% serwisu.
*W dni weckendowe nie rozdzielamy rachunkéw w ramach jednego stolika.




' DANIA GEOWNE

. PANIEROWANA PIERS
. Z KURCZAKA PO KIJOWSKU

NADZIEWANA SEREM [ MASLEM ZIOLOWYM,
Z BUKIETEM SUROWEK, FRYTKAMI
[ DIPEM CZOSNKOWYM

+ KISZONY SCHABOWY

: PO STAROPOLSKU, PODANY Z KAPUSTA
ZASMAZANA ORAZ PUREE ZIEMNIACZANYM

+ GOLONKA Z PIECA

9 W PIWIE, PODANA Z KAPUSTA ZASMAZANA,
ZIEMNIAKAMI OPIEKANYMI, MUSZTARDA
ORAZ CHRZANEM

+ KACZKA

MARYNOWANA Z SZARA RENETA I POMARANCZA,
PODANA Z WINNYM JABLUSZKIEM, BURACZKAMI
ZASMAZANYMI I DOMOWYMI KOPYTKAMI
/PORCJA: POE KACZKI

*W dni weckendowe nie rozdzielamy rachunkéw w ramach jednego stolika.

40 7t

44 7%

577k

62 7L

*Przy podlaczeniu do rachunku hotelowego, a takze przy stoliku od 5 os. doliczamy 10% serwisu.



. DANIA GEOWNE

~« ZEBERKA WIEPRZOWE 6l Zt

PIECZONE W MIODZIE Z NUTA SOSU BARBECUE,
PODANE Z BURACZKAMI, KOPYTKAMI
[ ZIEMNIAKAMI OPIEKANYMI, SOS BARBECUE

+ STEK Z POLEDWICY WOLOWE] 2006 957t

GRILLOWANY POD MASLEM ZIOLOWYM,
Z ZIEMNIAKAMI OPIEKANYMI ORAZ
SZPARAGAMI

+ SLZASZEYK NA SZPADZIE 57 ZF

(POLEDWICZKA WIEPRZOWA, BOCZEK,
PAPRYKA, CUKINIA, CEBULA)

PODANY Z FRYTKAMI, SUROWKA COLESEAW
ORAZ SOSAMI: BARBECUE, SEROWY I DIABELSKI

+ EOSOS W SOSIE ZIOLOWYM 2 69 7t

PODAWANY Z PLACKAMI ZIEMNIACZANYMI
[ SZPARAGAMI -

+ ROLADA Z DORSZA TLOSOSIA 2 58 Zt

Z BLANSZOWANYM SZPINAKIEM,
W SOSIE ZIOELOWYM, PODANA Z PUREE
ZIEMNIACZANYM ORAZ SALATKA WINEGRET

*Przy podlaczeniu do rachunku hotelowego, a takze przy stoliku od 5 os. doliczamy 10% serwisu.
*W dni weckendowe nie rozdzielamy rachunkéw w ramach jednego stolika.




| . POLICZKI WOLOWE 50 2t

W SOSIE Z KONFITURY ZE SLIWEK
CIEMNEGO PIWA I BULIONU DEMI GLACE,
Z PUREE ZIEMNIACZNYM

ORAZ BURACZKAMI ZASMAZANY MI

+ PESTO BURGER 39 Zt

(GRILLOWANA PIERS Z KURCZAKA, POMIDOR,
RUKOLA, PESTO BAZYLIOWE, SOS CZOSNKOWY)
PODANY Z FRYTKAMI I SUROWKA COLESEAW

+ DESKA ZAGLOBY

PIECZONE MIESA: GOLONKA, KACZKA,
ZEBERKA WIEPRZOWE ORAZ KURCZAK PO
KIJOWSKU, PIEROGI UKRAINSKIE, KARTACZE,
KOPYTKA, ZIEMNIAKI OPIEKANE, BURACZKI
ZASMAZANE, KAPUSTA ZASMAZANA, BUKIET Pon-Sob
SUROWEK, MIX SALAT, CHRZAN,
MUSZTARDA, SOS BARBECUE

OGRANICZONA

DESKA ZAGLOBY
DOSTEPNA ROWNIEZ NA WYNOS

wnaszym internetowym B[

~ sklepie caterin%owym i ,.}i
catering trylogia.pl [

*Przy podlaczeniu do rachunku hotelowego, a takze przy stoliku od 5 os. doliczamy 10% serwisu.
*W dni weckendowe nie rozdzielamy rachunkéw w ramach jednego stolika.
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' E . DIPBOGI UKRAINSKIE Jsszr 27t

Z MIELONEGO TWAROGU [ GOTOWANYCH
ZIEMNIAKOW, NA BLANSZOWANYM SZPINAKU,
Z OKRASA 1 JOGURTEM GRECKIM

+« PIEROGI Z CIELECINA /5571 34 71

W SOSIE ORZECHOWYM

«» PIELMIENIE 215zt 30 Zt

Z OCTEM, SZCZYPTA KOPRU
[ JOGURTEM GRECKIM

» KARTACZE szt 33 7t

Z FARSZEM MIESNYM, OKRASA
I OGORKIEM KISZONYM

M e S L SO M —~ -

Tofrar:)y magczne sg jarLzyerc[zane

. przez nas na miejscu.

Ciasto niezmiennie oc[ [at fvﬂfygotOWijery
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*Przy podlaczeniu do rachunku hotelowego, a takze przy stoliku od 5 os. doliczamy 10% serwisu.
*W dni weckendowe nie rozdzielamy rachunkéw w ramach jednego stolika.
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~ DESERY

~» KARMELOWE NALESNIKI

Z PRAZONYMI JABEKAMI I CYNAMONEM

+ ROLADA BEZOWA

Z MUSEM TRUSKAWKOWYM

+ PUCHAR LODOWY

MIX SMAKOW: WANILIA, TRUSKAWKA, PISTACJA,
Z OWOCAMI SEZONOWYMI

+ TIRAMISU

+ CIASTO RICOTTA

Z GRUSZKAMI W BISZKOPCIE ORZECHOWYM,
Z SOSEM WISNIOWO-KORZENNYM

217t

2 LE

197t

21 7L

27 7L

*Przy podlaczeniu do rachunku hotelowego, a takze przy stoliku od 5 os. doliczamy 10% serwisu.

*W dni weckendowe nie rozdzielamy rachunkéw w ramach jednego stolika.



NAPOJE

NAPOJE ZIMNE

+ WODA MINERALNA
NIEGAZOWANA 033L/7|1L/15ZL
GAZOWANA : 033 L7 | 07 EA2 ZE
+ COCA-COLA ZERO 0,25L/9 7t

e
£33

3
£<3

COCA-COLA ORIGINAL TASTE
FANTA, SPRITE, KINLEY TONIC WATER

SOKI CAPPY

POMARANCZOWY, JABEKOWY 025L/9Zt|1L/20 Zt
FUZE TEA LEMON/PEACH 025L/9 Zt
SOK POMIDOROWY 025L/9 Zt

SOK POMARANCZOWY SWIEZO WYCISKANY 02L/19 Zt

K3
E<3

K3
o
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» LEMONIADA 04 L/16 | 1L/29 Zk
» KWAS CHLEBOWY 02L/12 7L
» RED BULL 025L/12 7t
+ KAWA MROZONA 17 Zk
- NAPOJE GORACE
HERBATA 1272

CZARNA, EARL GREY, ZIELONA, BIALA,

. MIETOWA, MALINOWA, OWOCE LESNE

HERBATA ZIMOWA 16 ZL
ROZGRZEWAJACA, Z DODATKIEM OWOCOW, SYROPOW
ORAZ PRZYPRAW KORZENNYCH

KAWA CZARNA ; 7L
KAWA BIALA ; 12 7L
ESPRESSO : 10zt
ESPRESSO DOPPIO ' 13 7L
KAWA LATTE | 14 7t
CAPPUCCINO : 137¢
KAWA SMAKOWA WANILIOWA, ORZECHOWA 157t

KAWA Z LIKIEREM BAILEY'S o 17 7%

*Przy podlaczeniu do rachunku hotelowego, a takze przy stoliku od 5 os. doliczamy 10% serwisu.
*W dni weckendowe nie rozdzielamy rachunkéw w ramach jednego stolika.



~ ALKOHOLE

E PIWO
s KROLEWSKIE PIWO BECZKOWE 03 L/9|05L/12 7L
. ZYWIEC A 05L/13Zt
T + ZYWIEC FREE 0,0% 033 L/10 Zt
» BAVARIA WIT PSZENICZNE 0,0% 033 L/10 Zt
. BAVARIA GINGER&LIME 0,0% 033 L/10 Zt
. STAROPOLSKIE BEZALKOHOLOWE 0,5% 05 L/14 Zt
» STAROPOLSKIE DWORSKIE 05L/14 Zt
. STAROPOLSKIE CHMIELNE 05 L/14 Zt
+ STAROPOLSKIE MIODNE 05 L/15 ZL
i » STAROPOLSKIE PSZENNE 05 L/14 Zt
» STAROPOLSKIE KOZLAK 05 L/15 Zt
. IRLANDZKIE CIEMNE 05 L/14 Zt
- IRLANDZKIE ZIELONE 05 L/14 Zt
- NAPOJE ROZGRZEWAJACE
. PIWO GRZANE 05L17 2L
»  GRZANIEC GALICYJSKI 200 ML/15 Zt
+ GRZANIEC GALICY]JSKI 0% 200 ML/15 ZL
» HERBATA Z PRADEM 25 7t

Z DODATKIEM OWOCOW, SYROPOW,
PRZYPRAW KORZENNYCH ORAZ NALEWKI

WODKA SMAKOWA
» ZUBROWKA BISON GRASS 40 ML/9 |05 L/95 Zt
» SOPLICA WISNIOWA 40ML/8 105 L/85 Zt
» SOPLICA MALINOWA 40 ML/8 | 0,5 L/85 7t

*Przy podlaczeniu do rachunku hotelowego, a takze przy stoliku od 5 os. doliczamy 10% serwisu.
*W dni weckendowe nie rozdzielamy rachunkéw w ramach jednego stolika.




- ALKOHOLE

- WODKA

¢ KONESER HOTEL TRYLOGIA
> STUMBRAS

¢+ AMUNDSEN

+ BELVEDERE

OKOWITA - PODOLE WIELKIE

» JECZMIEN
. ZIEMNIAK
+ PSZENICA
+ ZYTO

WHISKY, BOURBON

» ZESTAW DEGUSTACYJNY NA DESCE

40 ML/10 | 05 L/115 ZE
40 ML/10 | 0,5 L/110 Zt
40 ML/10 | 05 L/115 ZE
40 ML/18 | 0,7 L/270 2t

/podawane w temperaturze pokojowej

40 ML/17 | 0,7 L/270 ZL
40 ML/17| 0,7 L/270 ZL
40 ML/17|0,7L/270 ZE
40 ML/17 | 0,7 L/270 ZL

4 X 20 ML/39 Zt

» JOHNNIE WALKER RED
» JOHNNIE WALKER BLACK

. JOHNNIE WALKER GOLD

» BALLANTINE'S

s JACK DANIEL’S

. CHIVAS REGAL

» DIMPLE GOLDEN SELECTION
» GLENFIDDICH

. AUCHENTOSHAN

COGNAC, BRANDY

40 ML/15 10,7 L/160 Zt
40 ML/18 | 0,7 L/240 Zt
40 ML/25 | 0,7 L/320 Zt

40 ML/15 0,7 L/160 Zt |
40 ML/18 | 0,7 L/240 Zt
40 ML/20 | 0,7 L/250 Zt
40 ML/22 10,7 L/280 Zt
40 ML/25 | 0,7 L/320 Zt
40 ML/25 0,7 L/320 Zt

> CAMUS
> HENNESSY
> ROMATE

40 ML/20 | 0,7 L/300 Zk
40 ML/22| 0,7 L/320 Zt
40 ML/I5 | 0.7 L/160 ZE

*Przy podlaczeniu do rachunku hotelowego, a takze przy stoliku od 5 os. doliczamy 10% serwisu.
*W dni weckendowe nie rozdzielamy rachunkéw w ramach jednego stolika.



BIALE

- TRYLOGIA - DZIKIE POLA 125 ML/15 | 0,75 L/80 Zt
VTCYL - HISZPANIA | VERDEJO

¢ L'ARJOLLE BLANC' 125 ML/17 | 0,75 L/90 Zt
LANGWEDOC]JA - FRANCJA | SAUVIGNON

+ RIESLING KABINETT 125 ML/19 1 0,75 L/95 Zt
PALATYNAT - NIEMCY | RIESLING

> ROSE D'ANJOU /WINO ROZOWE 125 ML/17 | 0,75 L/90 ZL
DOLINA LOARY - FRANCJA | CABERNET

CZERWONE

« TRYLOGIA - DZIKIE POLA 125 ML/15 | 0,75 L/80 Zt
VTCYL - HISZPANIA | TEMPRANILLO

- L'ARJOLLE ROUGE 125 ML/17 | 0,75 L/90 Zt
LANGWEDOC]JA - FRANCJA | MERLOT
CARBERNET SAUVIGNON

- FACE TO FACE 125 ML/16 | 0.75 L/85 Zt
KASTYLIA I LEON - HISZPANIA | TEMPRANILLO

DESEROWE /CZERWONE, BIALE

- MARQUES DEL TIRON TINTO 125 ML/15 | 0,75 L/80 Zt.
GALICJA - HISZPANIA | TEMPRANILLO

+ MARQUES DEL TIRON BLANCO 125 ML/15 | 0,75 L/80 Zt

GALICJA - HISZPANIA | MACABEO,
VERDEJO, VIURA

MUSUJACE

> CAVA SEGURA VIUDAS RESERVA/POLSEODKIE 0,75 L/80 Zt
PENEDES - HISZPANIA | MACABEO/PARELLADA

. MONTE LA REINA FRIZZANTE . 075L/857t
KASTYLIA I LEON - HISZPANIA | VERDEJO

+ MIONETTO PROSECCO 200 ML/25 ZL
TREVISO DOC - WEOCHY | GLERA

+ SANGRIA 200 ML/19 ZL.
" ORZEZWIAJACY NAPOJ Z CZERWONEGO WINA
Z DODATKIEM WODY GAZOWANE] I OWOCOW

*Przy podlaczeniu do rachunku hotelowego, a takze przy stoliku od 5 os. doliczamy 10% serwisu.
*W dni weckendowe nie rozdzielamy rachunkéw w ramach jednego stolika.




~ KOKTAJLE ALKOHOLOWE

& GNIEW BOHUNA /znany joko TWsciekly pies 12 2£/40 ML
B WODKA, TABASCO, SOK MALINOWY

DZIKIE POLA  /znany jako Long island 34 7L

GIN, TEQUILA, WODKA, RUM, TRIPLE SEC,
SYROP CUKROWY, COCA-COLA

HETMAN /znany J’aﬁo Cosmofvo[ita.n 257L
WODKA, TRIPLE SEC, SOK ZURAWINOWY, LIMONKA

ZERWIKAPTUR [znany J‘aﬁo ’JV[mgarifa truskankorwa 297
TEQUILA, TRIPLE SEC, SOK Z CYTRYNY, TRUSKAWKI

SZABLA HUSARSKA /znany jako Malibu Sunrise 277¢

WODKA, MALIBU, SOK POMARANCZOWY,
BLUE CURACAO, GRENADINE

ZIELONY STEP /znm&yjaﬁo Mcjifo 28 7t

RUM, SYROP CUKROWY, LIMONKA,
WODA GAZOWANA, MIETA

POTOP /znany J‘aéo Blue Lagoon 257t
WODKA, BLUE CURACAO, SPRITE

ZEMSTA KMICICA ZiEL
ZUBROWKA, BOLS LYCHEE, SOK JABLKOWY, POMARANCZA

KOZACKI ROG /znany jako Vodka Sour 247t
WODKA, SOK Z LIMONKI, SYROP CUKROWY

I(OZACI(A SICZ /zna{Lyjan 'Vl)ﬁisgy Sour 257
WHISKY; SOK Z CYTRYNY, SYROP CUKROWY

TATARSKI BICZ  /znany jako Aperol Spritz 31zt
PROSECCO, APEROL, WODA GAZOWANA, POMARANCZA

TATARSKI OBUCH /znany Ja(o }[ugo anrifz 297¢

PROSECCO, SYROP Z CZARNEGO BZU,
WODA GAZOWANA, LIMONKA, MIETA

TATARSKI LUK fznapy joko SVango Spritz 35 7L

PROSECCO, MANGO, SOK Z CYTRYNY,
WODA GAZOWANA, LIMONKA

*Przy podlaczeniu do rachunku hotelowego, a takze przy stoliku od 5 os. doliczamy 10% serwisu.
*W dni weckendowe nie rozdzielamy rachunkéw w ramach jednego stolika.




